Reife- und Qualitdtsempfehlungen Kernobst

Bodensee Gebiet

Optimale Fruchtreife fur geplante Langzeitlagerung

Stand: August 2026

Bei Ruckfragen zu speziellen Sorten wenden Sie sich bitte an:

lagergruppe@kob-bavendorf.de

KOMPETENZZENTRUM
OBSTBAU BODENSEE

Sorte

Apfel

Arlet
Waurtwinning / Bloss®
Bonita

Boskoop
Braeburn

Cameo

Cosmic Crisp®
Cox Orange
Delbarestivale
Ellipso

Elstar
Fraulein®(GS66)
Fuji

Gala

Golden Delicious
Idared

Inobi

Jonagold

Kanzi

Mammut

Magic Star® / Natyra
Pinova

Rubinette
Santana

Snap Dragon ®
Sunrise Magic
SweeTango®

Topaz

Festigkeit
kgf

7,0-9,0
8,0-9,0
7,0-8,5
7,0-8,0
8,0-9,0
8,0-9,0
7,0-8,5
7,0-8,0
5,0-7,0
7,5-8,5
6,5-7,5
7,0-8,0
8,0-9,0
8,0-9,0
7,0-8,0
7,0-8,0
8,0-9,0
7,0-8,0
8,0-9,0
8,0-9,0
7,0-9,0
8,0-9,0
7,0-8,0
6,0-7,0
6,5-8,0
7,5-9,0
6,5-7,5
7,0-8,0

Refrakt. Wert

°Brix

11,5-12,5
14,0-16,0
13,0-15,0
11,5-12,5
11,5-12,5
11,5-12,5
13,0-15,0
11,0-12,0
11,0-12,0
13,0-15,0
11,5-12,5
11,0-12,5
12,5-13,5
11,5-12,5
11,5-12,5
10,5-11,5
12,0-14,0
11,5-13,0
12,0-14,0
12,0-14,0
12,0-13,0
11,5-12,5
12,5-13,5
10,5-11,0
13,0-15,0
13,0-14,0
12,5-14,0
11,5-12,5

Starkeabbau
Skala 1-10

4,0-6,0
5,0-7,0
6,0-7,0
4,0-6,0
4,0-5,0
4,0-6,0
4,5-6,5
4,0-6,0
4,0-6,0
3,0-4,0
2,0-3,0
6,0-8,0
7,0-9,0
4,0-6,0
6,0-8,0
4,0-6,0
4,0-5,0
7,0-9,0
4,0-5,0
5,0-7,0
4,0-5,0
4,0-6,0
4,0-5,0
1,0-4,0
6,0-7,0
4,0-5,0
2,5-4,0
4,0-6,0

Sauregehalt
gL

5,0-7,2
7,4-8,8

6,5-8,4

5,2-6,0

6,0-8,3
6,0-6,5
5,56-6,2
3,2-3,5
3,0-3,6
3,8-5,5

5,5-6,0
4,8-5,4
6,5-8,0
7,0-9,0
52-5,7
4,5-5,5

9,6-11,0
3,5-4,1
5,6-5,9
6,0-7,0
7,5-8,5

Streif-Index
Beginn Ende
0,15 0,08
0,20 0,08
0,11 0,07
0,15 0,08
0,20 0,14
0,20 0,08
0,15 0,08
0,20 0,08
0,18 0,05
0,21 0,13
0,30 0,15
0,12 0,07
0,08 0,04
0,16 0,08
0,10 0,05
0,15 0,08
0,19 0,11
0,07 0,05
0,15 0,12
0,15 0,08
0,17 0,12
0,16 0,08
0,15 0,12
0,40 0,15
0,10 0,06
0,17 0,11
0,24 0,12
0,15 0,10

Generelle Hinweise:

e Frichte mit geplanter 1-MCP Behandlung 5 — 7 Tage spater ernten

e Unterenwickelte Friuchte (Reifegrad und Deckfarbe der Schale) sind CO>-empfindlicher in
der Lagerung (CO2-Anhebung um 3-4 Wochen verzdgern)

e Bei Uberreifen Fruchten ist eine ULO/DCA-Lagerung zu empfehlen

e Uberreife Friichte sind empfindlicher gegen weiche Schalenbraune (Stufenabkihlung!)

e Ansonnigen und heiBen Tagen GroBkisten zugig in Schatten transportieren, um Sonnenbrand

zu verringern

e Glasige Frichte nicht direkt in CA-Lagerung uberfuhren
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kgf °Brix Skala 1-10 gL Beginn Ende
Birnen
Alexander Lucas 6,0-7,0 10,0-12,0 4,0-6,0 0,18 0,08
Cepuna 5,0-6,0 13,0-14,0 5,0-6,0 2,7-3,2
Concorde 6,0-7,0 12,0-13,5 4,0-6,0 0,15 0,07
Conference 6,0-7,0 11,5-13,0 4,0-6,0 1,1-2,2 0,15 0,08
Williams 7,0-8,0 10,0-12,0 4,0-6,0 0,20 0,10
Xenia 6,0-7,0 12,0-13,0 6,0-7,0 2,3-2,7 0,10 0,06
CH201 / Fred® 6,0-7,0 12,0-14,0 5,0-8,0 3,0-3,3




