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Kompetenzzentrum Obstbau - Bodensee

Versuchsfläche 30 ha



Obstregion Bodensee

Remo Topaz

Kanton Thurgau

Landkreis 
Konstanz

Landkreis
Bodenseekreis

Landkreis Ravensburg

Kanton St. Gallen

Landkreis
Lindau

732  ha 

4803 ha 

1131 ha 

578 ha 
1542 ha 

223 ha 

Vorarlberg

70 ha 



Fachbereiche am KOB

Kanzi: Gala x Braeburn

Geschäftsführer, Fachbereich Ökonomie Dr. Manfred Büchele

Lagerung und Nacherntephysiologie Dominikus Kittemann

Übergebietliche Pflanzenschutzberatung Dr. Christian Scheer

Ertragsphysiologie Michael Zoth

Sortenprüfung Kernobst Dr. Ulrich Mayr

Ökologischer Obstbau

Sortenerhaltungszentrale BaWü 



Sortenprüfung am KOB

{ƻǊǘŜƴǇǊǸŦǳƴƎ α!ǇŦŜƭά

ÅNeue Sorten: 219

ÅMutanten marktgängiger Sorten: 82

{ƻǊǘŜƴǇǊǸŦǳƴƎ α.ƛǊƴŜά

ÅNeue Sorten: 85

Kanzi: Gala x Braeburn



Sortenerhaltungszentrale Baden - Württemberg

ÅSortensuche, Bestimmung
von alten Sorten
ÅErhaltung von alten Sorten
ÅSortenerhaltungsgarten 
seit 1996
(Stand 2010: 401 alte Apfelsorten)

Seit Herbst 2009 Mitglied der 
Deutschen Genbank Obst



Deutsche Genbank Obst ςNetzwerk Apfel

Hauptziel der deutschen Genbank Apfel ist:

die Sammlung und Erhaltung der genetischen Ressourcen bei Apfel in wissenschaftlicher, 
langfristig abgesicherter und nachhaltiger Art und Weise und dies unter Berücksichtigung 
von

deutschen Sorten
Sorten mit soziokulturellem, lokalem oder historischen Bezug zu Deutschland
Sorten mit wichtigen obstbaulichen Merkmalen für Forschungs- und
Züchtungszwecke

Der Echtheitsüberprüfung der Obstsorten wird dabei höchste Priorität beigemessen!

é.derzeit ¿ber 1300 Akzessionen im Netzwerk Apfel 



Sortenvielfalt, ein Schatz den es noch zu bergen gilt!

Leistungsprüfung von alten Apfelsorten

in abgespeckter Form!
(Anfälligkeit gegenüber Schaderreger, Alternanz, 
DŜǎŎƘƳŀŎƪǎŜƛƎŜƴǎŎƘŀŦǘŜƴΧΦύ

interessante Ergebnisse: 
manche historische  Sorten zeigen Resistenz bzw. 
Robustheit gegenüber einer Vielzahl von Schaderreger





Züchtung von Obstgehölzen

ÅVielzahl unser Kultursorten durch Auslese 
zumeist von Zufallssämlinge entstanden

ÅGezielte Züchtung seit dem 19. Jahrhundert



tƻƳƻƭƻƎƛŜΥ α!ǇŦŜƭǇŦŀǊǊŜǊά YƻǊōƛƴƛŀƴ !ƛƎƴŜǊ



Obstverwertung in früherer Zeit

Wussten Sie, dass 
der Jahresverbrauch 
einer vierköpfigen 
Familie vor 100 bis 
150 Jahren auf sechs 
bis neun Eimer Most 
geschätzt wird, das 
sind 1800 bis 2900 
Liter?

Frischverzehr, Dörrobst, aber vor allem Most!



Generalplan zur Neuordnung des Obstbaus

мфртΣ ±ŜǊŀōǎŎƘƛŜŘǳƴƎ ŘŜǎ αDŜƴŜǊŀƭǇƭŀƴǎ ŦǸǊ ŘƛŜ 
Neuordnung des Obstbaus in Baden-²ǸǊǘǘŜƳōŜǊƎά 

üFinanzielle Förderung: Rodung von unwirtschaftlichen
Altbeständen und die Neupflanzung von modernen
Intensivanlagen

ü1957 ς1974: 14.000 ha Streuobstbestände gerodet! 



Apfelsaft ςein natürliches isotonisches Getränk

Ballaststoffe
Vitamine
Mineralstoffe
Spurenelemente

Bioaktive Substanzen



French Paradox ςInfarktschutz durch Flavonoide
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Flavonoide in Getränken

Flavonoide [mg/l]

Apfelcidre 2900-3500

Apfelsaft 30-600

Rotwein 60-280

Traubensaft (rot) 150-170

Bier 0,6-9

Weißwein 1-5
Quelle: Mayr 1995



Plenum-Projekt: Sortenreine Moste und Säfte

Kanzi: Gala x Braeburn

α.ǳǊƎǳƴŘȅά

Pressen:     KW 36/37
Gärung:      6/7 Wochen

Dauer der völligen Durchgärung:
ca. 3-4 Monate



Kanzi: Gala x Braeburn

Sorte Ausbeute [%] Zucker [% Brix/°Oe] Säure [g/l] Alkohol  [Vol. %]

Seestermüher
Zitronenapfel

--- 11,0/47 5,7 5,8

Gravensteiner 61 10,5/45 4,8 5,5

James Grieve 54 10,7/46 6,1 5,6

NathusiusΨ 
Taubenapfel

54 10,6/45 7,3 5,6

Hansaprinz 55 12,5/53 7,2 6,6

MartensSämling 55 10,7/46 4,2 5,6

Oberlausitzer
Muskatrenette

50 11,9/51 5,8 6,3

Plenum-Projekt: Sortenreine Moste und Säfte



Sorte Ausbeute [%] Zucker [% Brix] Säure [g/l] Alkohol  [Vol. %]

Danziger
Kantapfel

59 11,0/47 5,9 5,8

Milicent Barnes 51 10,6/45 7,8 5,6

Oberländer 
Himbeerapfel

52 10,5/45 4,8 5,5

Kaiser Alexander 65 9,8/42 6,5 5,1

Böblinger 
Straßenapfel

65 11,9/51 7,9 6,3

Blumberger 
Langstiel

62 11,9/51 4,0 6,3

Geheimrat Dr. 
Oldenburg

56 11,2/48 4,8 5,9

Ingrid Marie 55 10,4/44 6,2 5,5

Plenum-Projekt: Sortenreine Moste und Säfte



Plenum-Projekt: Sortenreine Moste und Säfte

Probierset
ÅFrüchte
ÅApfelsaft
ÅMost
ÅSortenbeschreibung



Bewertungsbogen Mostseminar 26.10.2011 

Bitte Noten verteilen von 1-6 / 1 = sehr gut, 6 = ungenügend

Nr. Sorte Geruch Geschmack Nachklang Gesamt Bermerkungen
1

Seestermüher Zitronenapfel
2

Gravensteiner
3

James Grieve
4

Nathusius Taubenapfel
5

Hansaprinz
6

Martens Sämling
7

Oberlausitzer  Muskatrenette
8

Danziger Kantapfel
9

Milicent Barnes
10

Oberländer Himbeerapfel
11

Kaiser Alexander
12

Böblinger Straßenapfel
13

Blumberger Langstiel
14

Geheimrat Dr. Oldenburg
15

Ingrid Marie

Meine Favoriten:

1: Ergebnisse werden in  im Internet veröffentlicht unter

2: www.kob-bavendorf.de/aktuelles

3: oder  ab 8. Nov. Informationen unter Tel.-Nr. 0751/7903-312 anfragen.

Plenum-Projekt: Sortenreine Moste und Säfte

http://www.kob-bavendorf.de/aktuelles
http://www.kob-bavendorf.de/aktuelles
http://www.kob-bavendorf.de/aktuelles


Vielen Dank für Ihre Aufmerksamkeit!


